
Cioccolatini ripieni
Ingredienti - Cioccolato fondente:  Pasta di Cacao, Zucchero, Burro di cacao, Emulsionante lecitina di Soia, 
Aroma naturale di Vaniglia. 
Può contenere Latte.
Ripieno alle Mandorle: Mandorle, Zucchero, Sciroppo di Glucosio, Amido di Mais.
Ripieno ai Pistacchi: Pistacchi, Mandorle, Zucchero, Sciroppo di Glucosio, Amido di Mais.
Ripieno all'Arancia: Scorza di Arancia (prov. Sicilia e Calabria), Zucchero, Sciroppo di Glucosio.
Ripieno al Mandarino: Mandarini tardivi di Ciaculli, Zucchero, Sciroppo di Glucosio. 

Valori nutrizionali medi per 100 gr di prodotto: 

                Alla Mandorla  Al Pistacchio  All’Arancia  Al Mandarino
Kcal/KJ  537/2247  521/2180  474/1984 490/2050
Proteine gr.  7,22   6,7   4,41  4,36
Carboidrati gr.  45,58   45,46   50,45  51,25
Di cui Zuccheri gr. 40,91   40,58   44,75  48,85
Grassi gr.  35,72   34,06   28,1  28,53
Di cui Saturi gr. 18,32   18,39   17,81  17,81
Fibra gr.  7,29   7,13   5,93  5,93
Sodio mg.  4,94   2,94   2,26  2,27

Ingredienti - Cioccolato al Latte:  Zucchero, Latte intero in polvere, Burro di Cacao, Pasta di cacao, Madagascar, 
Emulsionante lecitina di Soia, Aroma naturale di Vaniglia. 
Ripieno alle Nocciole: Nocciole tostate.
Cioccolato bianco: Zucchero, Burro di Cacao, Latte intero in polvere, Emulsionante Lecitina di Soia, Aroma 
naturale di Vaniglia. 
Pistacchio in pasta: Pistacchi, Clorofilla, Curcumina.
Granella di Pistacchi: Pistacchi.

Valori nutrizionali medi per 100 gr di prodotto: 

   Latte e nocciole Bianco e Pistacchio in pasta  Bianco e Pistacchi con granella
Kcal/KJ  576/2410  575/2406    575/2406
Proteine gr.  9,76   7,12     7,63
Carboidrati gr. 42,28   49,86     49,68
Di cui Zuccheri gr. 38,57   49,50     48,57
Grassi gr.  41,48   38,21     38,17
Di cui Saturi gr. 17,18   20,63     19,84
Fibra gr.  3,63   1,01     1,32
Sodio mg.  53,25   54,90     0,18

I cioccolatini hanno una durata di sei mesi dalla data di produzione. 
Si raccomanda di conservarli in luogo fresco e asciutto, al riparo dal sole, da fonti di calore e dall'umidità.

Per la raccolta differenziata  verifica le disposizioni del Tuo Comune, avendo cura di 
separare i materiali e ridurne il volume di ingombro. 

Per la confezione in cartoncino: CARTA

Per l'involucro trasparente: PLASTICA
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